ORELIE BLANC

Ardéche

Indication Géographique Protégée

nee, CEPAGE
ai‘f f,f : et Sauvignon blanc, Chardonnay
TERROIR

Le vignoble est situé en Ardeche méridionale, implanté
en majorité sur des sols argilo-calcaires et sous
linfluence du Mistral.

VINIFICATION

Vendangés aux heures les plus fraiches du petit matin, le Sauvignon et le Chardonnay se marient @ merveille.
La fermentation plus courte des Sauvignon permet d’extraire vivacité et richesse aromatique alors que le Chardonnay effectue sa
fermentation malolactique pour apporter toute sa chair.

DESCRIPTION DU VIN

Une robe jaune — verte, brillante et limpide. Un nez de fleurs blanches et d'agrumes.
En bouche un parfait équilibre, mélange de Iégéreté et de souplesse.
DEGUSTATION

Il sera le compagnon idéal de vos apéritifs, de tous les poissons et fruits de mer.
Sa fraicheur et ses ardmes peuvent accompagner tous vos moments de plaisir, méme en dehors des repas.
A servir frais entre 10 et 12°.

PALETTISATION 3 LITRES :
1 Palette = 192 BIB soit 6 rangs de 8 cartons de 4 BIB — Gencod : 3274440062752
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