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C E P A G E  :  
Chardonnay 

 

T E R R O I R  :  
Le vignoble se situe sur les communes 
de Valvignères et Vogüé avec des sols 
de gravettes sur un terroir argilo-
calcaire. 
La chaleur du jour et la fraicheur des 
nuits permet un bel épanouissement 
des Chardonnay. 

 

V I N I F I C A T I O N  :  
Issus de sélections parcellaires avec un 
strict contrôle des rendements (45 
hl/ha), un travail du sol, un effeuillage 
précis pour permettre au Chardonnay 
de mûrir avec un parfait état sanitaire. 
Les raisins sont ramassés à maturité, 
aux heures les plus fraiches pour 
conserver leur vivacité. 
Après un pressurage doux, les vins sont 
élevés à 50% sur lies en cuves et à 50% 
en fûts de chêne pendant 12 mois. 
 
D E S C R I P T I O N  D U  V I N  :  
Une robe or avec des reflets verts, 
brillante et limpide. Un nez expressif de 
menthe et de vanille avec des notes de 
torréfaction et de beurre. D’une belle  

matière, ample et grasse, la bouche finit sur une 
belle fraicheur. 

 
D E G U S T A T I O N  :  

Il s’appréciera à l’apéritif et conviendra 
parfaitement avec des volailles, du poisson et 
les fromages de chèvre.  

Conseil de Fabrice Sommier : tourte de 
champignon et picodon. 

À servir à 12°C. 

 

P O T E N T I E L  D E  G A R D E  :  
3 à 5 ans. 
 

RECOMPENSES : 
2017 : Note 86/100 Blind Tasted - Andreas 
Larsson 
2017 : Or Prix Plaisir Bettane & Desseauve 2019 
2016 : Note 14/20 – Bettane & Desseauve 
2016 : Note 16/20 – Le Point 

« La robe jaune pâle aux reflets vif argent. Un nez de fruits blancs et 

secs avec une touche de pomme verte et de citron. La bouche est 

fraiche et tendue. Une finale ronde et une belle matière enrobante. » 

Fabrice Sommier – MOF Sommelier 

« Un chardonnay solaire, gourmand, frais et digeste, au nez agréable 

légèrement beurré. On y revient facilement. C’est tout ce qu’on lui 

demande. » 

Bettane & Desseauve – Février 2020 

mailto:uvica@uvica.fr

