Marselan

Indication Geographique Protégeée
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CEPAGE : DEGUSTATION :

Marselan Accompagnera la  charcuterie,
grillades, les viandes blanches, la
cuisine d'été et méme les plats
légérement épicés ou encore les

TERROIR : fromages crémeux.

Le vignoble est situé au Sud Est de A servira16°.

I'’Ardeche méridionale sur la rive droite de

la vallée du Rhéne. Implanté en coteaux POTENTIEL DE

et dgml—cojeaux’ s,ur 'des ’sols argllo— GARDE :

calcaire, il bénéficie d'un climat .
2a3ans

méditerranéen avec des  journées
ensoleillées et des nuits fraiches.

VINIFICATION :

Le Marselan est un croisement entre le
Cabernet Sauvignon et le Grenache Noir.
Il a été créé en 1961 prés de la ville de
Marseillan. Il est vinifié avec une
macération courte et un strict controle
des températures pour permettre
d'extraire la richesse des arébmes et de la
couleur avec une structure onctueuse.
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DESCRIPTION DU VIN :

Beaulieu
°

Une robe rouge, brillante. Un nez franc,
intense et fruité, avec des ardbmes de
mire et de framboise, avec une note
épicée. Un vin souple, aux tanins discrets,
aux ardmes tres expressifs de fruits
rouges et de chocolat avec une finale
poivrée.
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@ Nos caves de vinification

W Ardéche Cévennes - Teroir de Grés

Ardéche - Terroir do Basalte & Gravettes

Cites du Vivarais - Terres blanches & Terres rouges
W Cites du Rhane - Temoir de Galets roulés
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